Cutsine du

)Daﬂs ae Bitche

FR 57089067 CE

MENUS 4 COMPOSANTS

DU 18 AU 22 DECEMBRE 2023

MERCREDI VENDREDI

Z Salade d’endives a Carpaccio de
ENTREE . Salade de Noél concombres au
la creme
fromage blanc
Jambon grillé CEufs dur sauce qunqueffe de Filet de chapon Boeuf a la
PLAT PRINCIPAL s poisson sauce .
sauce charcutiere tomate oseille sauce aux girolles provencgale
o : Poélée de pommes
ACCOMPAGNEMENT Poclee Pennf: aux petits Gratin de légumes de terre fagon Duo de chou.-fleur /
campagnarde legumes oy . brocolis
rotisserie

PRODUIT LAITIER Brie Edam rillat savarin IGP

affiné
Bonhomme de
DESSERT Pomme Fruits au sirop Beignet aux neige glace‘ef Produit laitier
pommes surprise du pere
Noél
REPAS VEGETARIEN |Minicamedeseifan ) oy L Gratin de Spaefzle o v, 4o chou-fleur
Plat principal) pommes de terre standard Raviolis epinards forestier + salade / brocolis
( P emmental verte

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF >
’ Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



