
 

 
MENUS 4 COMPOSANTS 

SEMAINE 51 DU 18 AU 22 DECEMBRE 2023 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
     

ENTRÉE   Salade d’endives à 
la crème Salade de Noël 

Carpaccio de 
concombres au 
fromage blanc 

PLAT PRINCIPAL Jambon grillé 
sauce charcutière 

Œufs dur sauce 
tomate 

Blanquette de 
poisson sauce 

oseille 

Filet de chapon 
sauce aux girolles 

Bœuf à la 
provençale 

ACCOMPAGNEMENT Poêlée 
campagnarde 

Penne aux petits 
légumes Gratin de légumes 

Poêlée de pommes 
de terre façon 

rôtisserie 

Duo de chou-fleur / 
brocolis 

PRODUIT LAITIER Brie Edam  Brillât savarin IGP 
affiné  

DESSERT Pomme Fruits au sirop Beignet aux 
pommes 

Bonhomme de 
neige glacé et 

surprise du père 
Noël 

Produit laitier 

REPAS VÉGÉTARIEN 
(Plat principal) 

Mini carré de seitan 
pommes de terre 

emmental 

Idem menu 
standard Raviolis épinards 

Gratin de Späetzle 
forestier + salade 

verte 

Gratin de chou-fleur 
/ brocolis 

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF 
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction. 

Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 


